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: PREPARADO DE CARNE Hee

Definicién del producto: SOLOMILLO DE CERDO ENTERO CONGELADO
Cédigo interno del producto: 042xxx; 049xxx

Presentacién (unidad de venta): ~ Unidades enteras por caja

Instrucciones de conservacion: <-182C

Vida dtil: 18 meses

R.S.G N% CE 10.17938/B

INGREDIENTES

Carne de cerdo, agua, sal, proteina lactea y de soja, estabilizantes (E-407, E-415),
antioxidantes (E-300, E-301, E-331)

Indicaciones adicionales*:
Contiene proteina de leche y de soja.

*Segun el reglamento RD 1334/1999, modificado por: RD 2220/2004

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto: CONGELADO. Color, olor y sabor: CARACTERISTICO. Textura: TIPICA

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Determinacidn: Valor establecido™*: Método de analisis:

Estafilococos coagulasa + <1,5x10° UFC/g UNE EN ISO 6888-1:1999/amd 1:2003
Salmonella spp. Ausencia/ 10 g UNE EN ISO 6579:2003

Escherichia coli B < 1,5x10° UFC/g ISO 16649-2:2001

Glucoronidasa +

**Segun el reglamento CE 2073/2005
Se realizan analisis de este producto en los LABORATORIOS ANABIOL, SA.

ENVASADO Y TRANSPORTE

Presentacion: Producto envasado al vacio y en cajas de cartdn. Paletizacion final de las cajas

Etiquetado:  Segun la legislacion vigente

Transporte:  En vehiculos isotermos en estado higiénico satisfactorio. Se debe respetar la estiba
y el orden en el interior del vehiculo. Mantener a una temperatura < -18°C

OBSERVACIONES
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